o 170 gt. demasa de hojaldre
o 250 gk. deequescn

o 80 g. de aiuicar vainiblado
* 20 gk depasas deuva

o ralladuwiademedio timaon
o 2hueuos

* 1cucharadesémola

o 1/2 cucharade haina

o 1/2 cucharita de bicarbonato de sodio
o 1/2taiza deyogurt

* 30 g. demantequitfa

o sal

Meizcla bayema de urhuevo con e azicar y ba mantequilla devretida hasta obtener una
crema, afiddelepoco apoco meizclando continuamente ebyogur, ba harina, el bicarbonate, bas
todo durante 15 minutos. TNientras tanto monta lao claras apunto de nieve y ariddelas al
dejaste reposary el segundo de tequeson. Extiende bamasa de hajaldre sobreunpario de
cocina enharinado y espoluorea ba superficie con ba sémala. Distribuye elrellena demanera
sbwdelterminando en el lado sinelleno. Cocina el elhorno a 180° durante 40
minutes hasta gue ba superficie sea dorada. Siwe a CE@MW
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